(ARIS

BISTRO

SPEISENKARTE

SALAT & SUPPE

Caesar Salad 14,50
Rémersalat | Parmesandressing | Cro(tons | Kirschtomaten
Sauerteigbrot

+ knuspriges Hilhnchen +4,00
SPEZIALITATEN
Tartines ,,Provencale” 16,50

Landbrot | Grillgemuse | Ziegenfrischkdse | Olive |
Pinienkerne

Bayonne Schinken 15,00
Luftgetrockneter franzosischer Schinken |
Cornichons ,fins” | Sauerteigbrot | Salzbutter

Fromage 18,00
Comté | Camembert | Feigensenf | Baguette |

Salzbutter

FLAMMKUCHEN

Elsdsser Flammkuchen 13,50

Speck | Zwiebel | Sauerrahm

FISCH & FLEISCH

Fish & Chips 19,50
Goldbarschfilet | Limonen-Miso Remoularde | Pommes Frites

SUBES

Mini Nougat-Kaffee-Mousse im Weckglas 3,50
,der kleine Kaffeebegleiter”

Erdbeerbecher 6,50
Vanilleeis | Erdbeeren | Sahne

Karotten-Ingwersuppe vegetarisch 11,50
Gerostete Kichererbsen | Apfel

+ Curry-Shrimps +4,00
Tartines ,,Croque Monsieur” 15,00

Landbrot | Kochschinken | Emmentaler | Créme fraiche

Raucherlachs & Landbrot 19,50
Raucherlachs | Gurkensalat | Sahnemeerrettich |
Sauerteigbrot | Salzbutter

Thunfisch & Landbrot 14,50
Thunfischcreme | Kapernapfel | Radieschen |
eingelegte Kirschtomaten | Sauerteigbrot

Flammkuchen ,,chévre” vegetarisch 14,50
Ziegenkase | Rosmarinhonig | Rucola | Walnuss

Coq auvin 19,50
Hahnchenkeulenragout | Speck | Karotte | Perlzwiebel
Baguette

Buttermilchwaffel 8,00
Rote Griitze | Vanilleeis | Schlagsahne

Bei Fragen zu Inhaltsstoffen reichen wir Ihnen gerne unsere Allergene-Karte.



