(ARIS

BISTRO

SPEISENKARTE

SALAT & SUPPE

Caesar Salad 16,50
Rémersalat | Parmesandressing| CroGtons | Kirschtomaten
Sauerteigbrot

SPEZIALITATEN

Tartines ,,New York“ 16,50
Landbrot | Pastrami | Senfcréme | Cheddar |
Weilkrautsalat

Bayonne Schinken 15,00
Luftgetrockneter franzosischer Schinken |
Cornichons ,fins” | Sauerteigbrot | Salzbutter
Fromage 18,00
Comté | Camembert | Feigensenf | Baguette |

Salzbutter

FLAMMKUCHEN

Flammkuchen Raucherlachs 17,50
HeilRgerducherter Lachs | Creme fraiche | Dill |
Meerrettich | Frihlingslauch

Elsdsser Flammkuchen 13,50

Speck | Zwiebel | Sauerrahm

FISCH & FLEISCH

Black Tiger Garnelen | Krduterbutter 26,00

Rucola | Tomate | Olive | Baguette

Lachsfilet ,roti“ 27,50
Schmorgurken | Pommery-Senfsauce | Kartoffelknusper

SUBES | KUCHEN

Vanilleeis mit Schokoladensauce 6,50
Schlagsahne | Schokoladenraspel

Obstkuchen vom Blech taglich wechselnd 4,50
+ Sahne 1,50

Vichyssoise ,warm*“ vegetarisch 11,50
Kartoffel-Lauchcremesuppe | Currydl | Sauerteigbrot
+ Raucherlachs +4,50

Tartines ,,Croque Monsieur” 15,00
Landbrot | Kochschinken | Emmentaler | Créme fraiche

Raucherlachs & Landbrot 19,50
Raucherlachs | Gurkensalat | Sahnemeerrettich |
Sauerteigbrot | Salzbutter

Flammkuchen ,,chévre” vegetarisch 14,50
Ziegenkase | Rosmarinhonig | Rucola | Walnuss
Hausgemachte Kalbsfrikadellen 19,50
Pommery-Senfsauce | Kartoffelsalat

Buttermilchwaffel 8,00
Erdbeeren | Vanilleeis | Schlagsahne

Erdbeerbecher 6,50
Vanilleeis | Erdbeeren | Erdbeersauce

+ Sahne 1,50

Bel Fragen zu Inhaltsstoften reichen wir Innen gerne unsere Allergene-Karte.



