
                 Bei Fragen zu Inhaltsstoffen reichen wir Ihnen gerne unsere Allergene-Karte. 

 
 

Vichyssoise „warm“              vegetarisch      11,50 

Kartoffel-Lauchcrèmesuppe | Curryöl | Sauerteigbrot   

+ Räucherlachs        +4,50 

 

 
                

Tartines „Croque Monsieur“        15,00 

Landbrot | Kochschinken | Emmentaler | Crème fraîche 

   

Räucherlachs & Landbrot       19,50 

Räucherlachs | Gurkensalat | Sahnemeerrettich | 

Sauerteigbrot | Salzbutter      

 

 

 

 

 

 
 

Flammkuchen „chèvre“       vegetarisch       14,50 

Ziegenkäse | Rosmarinhonig | Rucola | Walnuss 

 

 
 

Lammragout „Provençale“       29,00  

Bohnen | Tomaten | Couscous  

  

 

 

 

 

 
Buttermilchwaffel            8,00 

Erdbeeren | Vanilleeis | Schlagsahne  

 

Erdbeerbecher                       6,50 

Vanilleeis | Erdbeeren | Erdbeersauce  

+ Sahne           1,50 
 

 

 

S A L A T  &  S U P P E  

 

Salade niçoise                    16,50 

Bohnen | Tomaten | Paprika | Ei | Thunfisch | Oliven | 

Sauerteigbrot 

 

S P E Z I A L I T Ä T E N 

 

Tartines „New York“              16,50 

Landbrot | Pastrami | Senfcrème | Cheddar | 

Weißkrautsalat 

      

Bayonne Schinken              15,00 

Luftgetrockneter französischer Schinken |  

Cornichons „fins“ | Sauerteigbrot | Salzbutter 

        

Fromage               18,00 

Comté | Camembert | Feigensenf | Baguette | 

Salzbutter 

 

F L A M M K U C H E N 

 

Elsässer Flammkuchen                    13,50 

Speck | Zwiebel | Sauerrahm 

 

F I S C H  &  F L E I S C H  

 

Scampi im Knoblauch-Kräutersud                               26,00 

Rucola | Tomate | Olive | Baguette   

        

Lachsfilet „rôti“              27,50 

Linsen-Gemüsesalat | Café de Paris Butter-Sud | Kresse 

       

S Ü ß E S  |  K U C H E N 

 

Mousse au chocolat                6,50 

Crème Chantilly 

 

Obstkuchen vom Blech  täglich wechselnd              4,50 

+ Sahne                 1,50 

 

 

S P E I S E N K A R T E 


