
A p é r i t i f
Crémant – Cuvée Louis C. Jacob

g e t r ä n k e
Weißwein

2015 Grauer Burgunder
Weingut Meiser – Rheinhessen

Rotwein
2015 Ĺ Essence du Terroir Grenache Noir

Fenouilledes Selection
Languedoc-Roussillon

CARLS Wasser, alkoholfreie Getränke
Bier vom Fass 

Kaffeespezialitäten und Tee

(inklusive für die Dauer von sechs Stunden)

f i n g e r f o o d  z u m  A p é r i t i f
Blätterteiggebäck

f ly i n g  f o o d
Ziegenfrischkäse

mit Pinienkernen, Rucola und Aprikose

Herzhafte CARLS Tartines

Kokos-Suppe 
mit Eismeer-Garnelen und Peperoncini

CARLS Boeuf Bourguignon 
mit glasierten Zwiebeln und Schnittlauchpüree

Crème brûlée

Mousse au Chocolat
mit saisonalen Früchten

69 euro pro person
buchbar ab 20 Personen

A r r A n g e m e n t  „ b i s t r o “  

CArls an der elbphilharmonie – Am Kaiserkai 69 – 20457 Hamburg – Telefon 040 3003224-00 – www.carls-brasserie.de – carls@carls-brasserie.de


